
 

 
NOS SALADES 

Cévenole   
Salade, Pélardon pané et poêlé  sur son lit de salade aux  noix 

Périgourdine   
Salade, Gésiers confits, magret de canard séché 

Roquefort   
Salade, roquefort, citron, tomate 

Gardoise              
  Salade, Croustillant à la brandade de morue, poivrons marinés 
 

 La Bergerie                    
 Salade Jambon de montagne, Pélardon, châtaignes  rôties 
 

 Caviar d’aubergine                   
 Aubergine, tomate, basilic, ail, échalote, menthe. 
 

 Fraîcheur                   
 Salade, tomates, mozzarella, basilic 
 

  
 
NOS ENTREES 

Assortiment de charcuterie des Cévennes et sa salade verte     
 

Omelette aux cèpes     
 

Omelette cévenole (cèpes, jambonnette, pélardon)                              
 

Cuisses de grenouilles persillées    
 

Gambas flambées au pastis    
 

Assiette dégustation   
(Jambon de montagne,, pélardon, croustillant à la brandade 
Caviar d’aubergines, Tapenade) 
 

Carpaccio de saumon frais (selon arrivage)        
    
 
 
 
 
 



 
 

NOS POISSONS  

Truite du vivier aux amandes ou belle meunière  

Dos de sandre et sa petite sauce citronnée  

Fricassée de Saint Jacques aux blancs de poireaux  
 (accompagnée de tagliatelles) 

Dos de loup et sa sauce safranée  

Cassolette d’écrevisses   
(accompagnée de tagliatelles) 
 

Pavé de saumon poché, au beurre meunière  
 

Tartare de saumon frais (selon arrivage)  

 
 
 
NOS VIANDES 

Entrecôte  grillée  

Entrecôte du chef (400 g)  

Brochettes de bœuf  

Bavette aux oignons confits à la cartagène du pays  

Magret de canard émincé  

Brochettes d’agneau   

Pavé de biche à la confiture de vin  
Une sauce pour accompagner votre viande (élaboré par nos soins à base de crème fraîche)  

        Aux Cèpes     
      Aux Morilles 

     Au Roquefort ‘’ 
     Au Poivre vert ‘’  
     Beurre Maître d’hôtel ‘’ 
      A la confiture de vin ‘’ 
   
  
   
             

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU    
Servi  le midi  

 
 

14.00 € 
 

MENU Petit Berger   
Enfant jusqu'à 12 ans 

 
 

7.00 € 

 

 MENU DU CAMISARD 
 

 
 

17.00 €



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FORMULE EXPRESS  
 

 

15.00 € 

 

 MENU DE LA BERGERIE 
 
     
 

      20.00 € 

 
 

      MENU CEVENOL 
          
 

          30.00 €



 
 
 

NOS DESSERTS 

Plateau de fromage (3 fromages aux choix)  
Crème de marron au fromage blanc  
Fruits rouges au fromage blanc  
Crème caramel maison  
Mousse au chocolat  
Profiteroles    
Iles flottantes maison  
Pâtisserie maison  
Nougat glacé Artisanal  
Salade de fruits frais (selon saison)  
Glace (la boule)  
(vanille, chocolat, café, fraise, , rhum raisin, praliné, menthe chocolat, marron, pistache,  
noix de coco, cannelle, caramel, framboise, cassis, citron, mangue, pomme,  poire, pêche, 
 fruit de la passion)  
Café ou chocolat liégeois  
Ardéchoise (glace vanille, marron, chantilly)  
Pirate (glace vanille, rhum raisin, chantilly)  
Dijonnaise (glace vanille, sorbet cassis, chantilly)  
Banana split (banane, glace vanille, chocolat, fraise, chantilly)  
Colonel (vodka, sorbet citron)  
William (Eau de vie de poire, sorbet poire)  
Antillaise (Rhum ambré, glace rhum raisin)  
Pipermint (Get, glace menthe chocolat)  
Exotique (Malibu, glace noix de coco)  
 
 
 
 
 
 
 



 

 LA BERGERIE 
 
 

 
 
 
         

  
                               Parce que bien manger et bien boire 
                        Réjouit l’âme et le corps, 
                     L’équipe de la Bergerie vous propose son savoir, 
                           Afin de vous satisfaire encore et encore. 

 
            
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


